VIENALE TOPOLCIANKY

Krasa vina spociva v jeho charaktere. Tvori ju zmes jedinecnych voni

a neopakovatelnych chuti. Celkovi noblesu tohto uslachtilého napoja otvara
uZ prvotny vnem, pestra paleta farieb bielych, ruzovych, ¢i ¢ervenych ténov.
Stredoeurdpsky region dozrel k vynimocnej dokonalosti. Ku krase lokalnych
vin prispieva klima a vysledny produkt nasledne doladuju vinohradnici
avinari, ktori svojim umom a modernou technoldgiou vytvoria osobity
degustacny zazitok. Vienale TopolCianky je projekt pod zastitou vinarstva
Chateau Topolcianky, ktoré chce poukazat na eleganciu miestnych vin

a spaja krasu vina a Zensky pohlad na ich charakter.

STATUT
Komisiu Viendle Topol¢ianky tvoria vyhradne damy- enologicky,

VIENALE
. X sommelierky, ¢i obchodnicky s vinom. VSetky maji dlhodobé
TOPOLCIANKY skdsenosti vo vinarskom odbore. Tato sutaz je zaroven nominacnou

DA MSKA sttaZou na Narodny saldn Vin Slovenskej republiky.
S Vienale otvara pre rok 2026 nasledovné kategoérie:

DEGUSTACIA I. Akategéria - biele suché, polosuché nearomatické

V|N I. B kategoria - biele suché, polosuché aromatické

I. C kategéria - biele polosladké, sladké

Il. kategéria - ruZové bez rozdielu zvy$kového cukru
I1l. kategoria - Cervené suché, polosuché

IV. kategoria - perlivé a sytené vina

PRAVIDLA UCASTI

Pre zapojenie sa do sutaze je nevyhnutné vyplnit prihlasku na stranke
www. vinko.sk, alebo ju kompletne vyplnend zaslat na adresu
organizatora: technolog@vinotop.sk. Dodané vzorky sa stavajd
majetkom organizatora, pricom je nevyhnutné dbat na kompletné
vyplnenie prihlasky a uhradit registracny poplatok v hodnote 10 Eur
za vzorku na bankovy ¢et CSOB: SK 02 7500 0000 0006 8421 6573
| SWIFT CEKOSKBX, VS: vase ICO alebo v podnikovej predajni.
0d poplatku st oslobodené slovenské novoslachtence ¢ervenych
odrdd v lII. kategdrii. Kazda dorucend vzorka musi mat oznacenie
spolo¢nosti, odrody, privlastku, roéniku a vyrobnej davky.

Na odbornu degustaciu je nevyhnutné poskytnit organizatorovi 6 ks
vzoriek vina s obsahom 0,75l a 8 ks v pripade mensSieho balenia.
Sutaziaci sa zarover zavazuje poskytndt organizatorovi 50 % zlavu na
nakup vina v pocte do 12 kusov flia$ pre ucely verejnej prezentacie.

OCENENIE

Vina st hodnotené anonymne a elektronicky - 100 bodovym
systémom medzinarodnej Gnie enolégov OIV. Z kazdej kategorie
bude vyhlaseny Sampién. V sulade s odpordcanim OIV bude
z celkového poctu prihlasenych vzoriek vin udelenych maximalne
30% medaili. Cena samolepky je 0,033 Eur bez DPH / ks.
MoZnost objednania medaili je od 23.3.2026.

ZLATA MEDAILA - nad 87 bodov

STRIEBORNA MEDAILA - 84 a7 86,99 bodov

TERMINY SUTAZE

Zber vzoriek bude prebiehat 9.3. - 13.3. 2026 na adrese:
Vinarske zavody Topol¢ianky, s.r.0., Cintorinska 31, 951 93
Topolcianky, Pavol Kacer - 0917 953 548, Ivo Nagy - 0905 989 933
alebo na zbernom mieste:

Vino Maty3ak, Glejovka 10/A, 902 01 Pezinok,

Danka Miklovi¢ova - 0905 167 212, 11.3. - 13.3. 2026.

Odborna degustacia sa kond 19.3. 2026. Verejna ochutnavka
a prezentécia sitaznych vin sa uskuto¢ni 1. Maja 2026 pri Zamku
Topol¢ianky. Tento datum je znamy ako den otvorenych dveriv
Narodnom Zrebcine Topolcianky a vinarstva Chateau Topolcianky.
Kazdorocne tento der prildka do Topol¢ianok nespocetné mnoZstvo
nadSencov vina a turistov z réznych kitov Slovenska.

ORGANIZACNY TiM:

Prezident: Maria Lumnitzerova

Predseda organizacného vyboru: Laura Vontoréikova
Clenovia: Milo§ Sev¢ik, Tibor Ferner, Pavol Kacer, Ivo Nagy




